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Der er ikke fulgt op på sanktioner fra seneste 
kontrolbesøg
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er 
kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur kontrol i 
køle og fryse indretninger, adskillelse af fødevarer 
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask for personale.
Hygiejne: Rengøring og vedligehold: Kontrolleret 
rengøring og vedligeholdelse af gulv, vægge samt 
bordoverflader køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt om krav om 
skriftlig risikoanalyse tilgængelig i virksomheden, og 
om at selvbetjeningsblanketter findes på 
www.fvst.dk/Selvbetjening/Blanketter/Sider/Egenkon
trol-Risikoanalyse-.aspx.
Blanket nr. 6
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som 
behandler fødevarer, har gennemført uddannelsen i 
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger. er gennemgået 
som eksempel.
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